
LE Birre ARTIGIANALI di ROMAGNA

Marialti Campesina
è una Golden Ale, leggera ed estremamente bevibile con una gasatura non invadente, di 
colore giallo quasi dorato, ha una schiuma bianca e pannosa dal sapore piacevolmente 
maltato.
Golden Ale,  Alta fermentazione, non filtrata, 4,5%, IBU 19     50 cl   8,00

Marialti Antika
è una birra chiara ad alta fermentazione non filtrata e non pastorizzata prodotta con grani 
antichi biologici, ha un corpo leggero, un grado alcolico basso e una luppolatura gentile.
Alta fermentazione, non filtrata, Chiara, 4,2%, IBU 20     50 cl   8,00

Marialti Ninik
Ispirata alle Blance, Ninik è una birra fresca e profumata in cui il frumento dona una 
colorazione giallo opalescente e una leggera nota acidula, aromatizzata con bacche di 
coriandolo e scorze d’arancia e limone che le donano un gusto delicatamente speziato.
Alta fermentazione, non filtrata, Chiara, 4,2%, IBU 20     50 cl   8,00

Marialti Liberamente 
è una birra chiara ad alta fermentazione non filtrata e non pastorizzata prodotta con 
grani antichi biologici e canapa. Partendo dalla ottima base di partenza garantita dalla 
qualità di Antika, abbiamo realizzato Liberamente!
Chiara, Alta fermentazione, non filtrata, 6,4%, IBU 22     50 cl   8,00

Marialti Tortuga
ispirata alle American Pale Ale ha un colore ambrato con una schiuma fine, compatta e 
persistente quasi cremosa. Grazie al generoso dry hop (luppolatura a freddo) che estrae 
solo gli oli essenziali dei luppoli, Tortuga ha inizialmente un’aroma fortemente agrumato 
ed esotico che poi, man mano che la birra prende aria e si apre, evolve in note resinose 
ed erbacee. Il gusto è pieno e rotondo con un finale amaro, non astringente, lungo e 
piacevole.
American Pale Ale, Alta fermentazione, non filtrata, 5,3%, IBU 37    50 cl   8,00

Iconika craft beer Golden Ale Birrificio Ikonica - Ravenna 50cl. 7,00
Salinae (al sale dolce di Cervia) Birrificio Salinae - Cervia 33cl. 6,00 
Salinae (al sale dolce di Cervia) Birrificio Salinae - Cervia 75cl. 13,00 
Caveja (Weiss) Birrificio Valsenio - Ravenna 50cl. 7,00 
I.R.A. (rossa stile irlandese) Birrificio Valsenio - Ravenna 50cl. 7,00 
Poggio Nero Stout Birrificio Valsenio - Ravenna 50cl. 7,00 

LE BIRRE IN BOTTIGLIA
Messina ai cristalli di sale  33cl. 4,00
Messina Lager  33cl. 4,00
Heineken analcolica  33cl. 4,00 

LE BIRRE Alla Spina
Cristal Chiara 25cl. piccola 3,00  40cl. media 5,00  1,00 lt grande 11,00 
Icnusa non filtrata 25cl. piccola 3,50  40cl. media 6,00  1,00 lt grande 13,00
Birra Moretti Rossa 25cl. piccola 3,50  40cl. media 6,00  1,00 lt grande 13,00 
Maisel’s Weiss 25cl. piccola 3,50  40cl. media 6,00  1,00 lt grande 13,00

Menu

GLI ASSAGGI  DI PIZZA
Il nostro impasto lievita almeno 48 h prima di essere servito.

ASSAGGI CLASSICI
(mozzarella, crema tartufata, funghi • Pomodoro, mozzarella, patate lesse, noci, gorgonzola, salsiccia

Pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola, grana • Mozzarella, panna, radicchio, speck)

per 2 persone  1, 5, 7, 8, 15 22,00 
per 3 persone 1, 5, 7, 8, 15 33,00

ASSAGGI DI MARE:
(panna, mozzarella, salmone, rucola • Frutti di mare •  Pomodoro, tonno, olive • Mozzarella, gamberi, zucchine)

per 2 persone     1, 2, 4, 5, 7, 12, 14, 15 24,00
per 3 persone     1, 2, 4, 5, 7, 12, 14, 15 36,00

LE PIZZE
OLTRE A TUTTE LE CLASSICHE...

Margherita 1, 5, 7 5,00 

Funghi freschi 1, 5, 7 8,00

Melanzane fritte/grigliate 1, 5, 7 8,50

Prosciutto cotto 1, 5, 7, 12 8,00

Patate fritte 1, 5, 7 7,00

4 Formaggi 1, 5, 7  9,00

4 Stagioni (Pomodoro, mozzarella, funghi freschi, salsiccia, carciofi, prosciutto cotto) 1, 5, 7, 12 10,00

Capricciosa (Pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, funghi freschi, olive) 1, 5, 7, 12 10,00

Calzone semplice (Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) 1, 5, 7, 12 9,50

Mare in Burrata (Schiacciatina bianca, in uscita: Gamberi rossi crudi,  pomodorino confit, burrata e rucola) 1, 2, 4, 6, 7, 12 15,00

Frutti di mare (Pomodoro, seppie, gamberetti, calamari, capasanta) 1, 2, 4, 5, 14, 15 12,00

Regina Margherita (Pomodoro, mozzarella di bufala, pomini e basilico) 1, 5, 7 10,00 

Mediterranea (Pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, basilico, pinoli) 1, 5, 7 10,00

Emiliana (Pomodoro, mozzarella, rucola, scaglie di grana, crudo) 1, 5, 7 10,00

La Milanese (Schiacciatina soffice, in uscita: prosciutto cotto, carciofi, pomodorini) 1, 5, 6, 7, 8, 11, 12 10,00

Scamporella (Mozzarella, asparagi, pancetta, pomodorini, uovo all’occhio di bue) 1, 3, 5, 6, 7, 8, 12 10,00

Trevigiana (Pomodoro, mozzarella, radicchio, pancetta affumicata) 1, 5, 7 10,00

Tirolese (Pomodoro, mozzarella, panna, speck, radicchio) 1, 5, 7 10,00

Tir (Pomodoro, mozzarella, funghi, radicchio, gorgonzola e salame piccante) 1, 5, 7 10,00

Parmigiana (Pomodoro, mozzarella, melanzane, prosciutto cotto, scaglie di grana) 1, 5, 7 10,00

Patatosa (Pomodoro, mozzarella, patate lesse, noci, gorgonzola, salsiccia) 1, 5, 7, 8 10,00

Lupo (Pomodoro, mozzarella, gorgonzola dolce, cipolla, salame piccante) 1, 5, 7 10,00 

Delizia (Mozzarella , radicchio, porcini, grana) 1, 5, 7, 15 11,00

Lap dance (Pomodoro, mozzarella, melanzane alla griglia, peperoni salame piccante) 1, 5, 7 10,00

Norvegese (Mozzarella, pomodorini, salmone, rucola) 1, 4, 5, 7 11,00

Papa Francesco (Pomodoro, mozzarella, all’uscita bufala, pomodorini, scaglie di grana, crudo, rucola) 1, 5, 7 11,00

Briosa (Mozzarella, brie, speck,  pomodorini secchi) 1, 5, 7 10,00

La Belpaese  (Schiacciatina sofficein uscita prosciutto crudo, burrata, basilico e pomodorini secchi) 1, 5, 7 12,00

LE VEGANE

Passita (crema di carciofi, spinaci, uvetta e mandorle) 1, 5, 8,12 10,00

Tonica (pomodoro, pesto, melanzane fritte, basilico e pinoli) 1, 5, 8,12 10,00

VARIAZIONI

Impasto integrale   +1,50
Aggiunta di prosciutto crudo  1,50
Mozzarella di bufala  2,00
Pizza stesa / Doppio impasto  2,00
Pizza baby  -1,00

GLI ALLERGENI
Gentili Cliente di seguito troverai la lista degli allergeni,

rimane assolutamente obbligatorio comunicare al cameriere 
eventuali allergie o intolleranze, soprattutto in casi di celiachia.

 (gli allergeni sono riportati a fianco di ogni piatto, 
prima del prezzo)

1 Cereali con glutine e i loro derivati 8 Frutta a guscio e i suoi  derivati 
2 Crostacei e prodotti a base di crostacei 9 Sedano e prodotti a base di sedano
3 Uova e prodotti a base di uova 10 Senape  e prodotti a base di senape
4 Pesce e prodotti a base di pesce 11 Semi di sesamo e i loro derivati
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 12 Anidride solforosa e solfiti
6 Soia e prodotti a base di soia 13 Lupini e prodotti a base di lupini
7 Latte e prodotti a base di latte  14 Molluschi e prodotti a base di molluschi
 incluso lattosio 15 Aglio e prodotti a base di aglio

WiFi Password: Molinettowifi

Rispetta la NaturaRispetta la Natura

Scarica gratuitamente l’app MOLINETTO RISTORANTE  inquadrando con la 
fotocamera del tuo smartphone il QR code riportato qui sotto.

Con l’App MOLINETTO RISTORANTE potrai consultare il nostro menù ovunque tu 
sia e prenotare i nostri piatti per l’asporto o la consegna a domicilio. 

Per questo abbiamo investito su tecnologie che ci permettono di limitare al 
massimo l’impatto del nostro ristorante sull’ambiente.

Via Sx Canale Molinetto, 139/B · Ravenna · Tel. 0544 430248
www.ristorantemolinetto.it · info@ristorantemolinetto.it

PANNELLI SOLARI
E FOTOVOLTAICI

IMPIANTO DI
COGENERAZIONE

FITODEPURAZIONE
DELL’ACQUA



Cruditè e ANTIPASTI DI MARE FREDDI E Caldi
Antipasto Molinetto 1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 14 18,50
(insalata di seppia e verdurine, polpo patate e olive, cocktail di gamberi, gambero con pancetta,
alici marinate con arancia e Tropea, capasanta, tortino al salmone) 

Ostriche di Cervia (al pezzo) 14 5,00
Scampi° (al pezzo) 2 6,00
Gamberi rossi° (al pezzo) 2 3,50
Gran crudità (Poker di tartare, carpaccio di spada, scampi, 2 ostriche) 2, 4, 11, 12, 14 38,00
Piccola Crudité (bis d tartare, carpaccio di spada,  1 scampo e 1 ostrica) 2, 4, 11, 12, 14 26,00
Tartare di tonno con salsa guacamole 4, 7 18,00 
Tartare di ricciola con mango e cetrioli 1, 4, 8 18,00
Tartare di branzino, mela verde e puntarelle di cicoria 1, 4, 8 18,00
Poker di tartare: tonno - ricciola - branzino - salmone 1, 4, 8 28,00
Padellina di cozze nostrane alla marinara/tarantina 1, 4, 12, 14, 15 13,00
Gamberi alla Catalana (con verdure crude) 2, 4, 12 17,00
Involtino di tonno, spinaci e guanciale 4, 7, 15 18,00
Alici marinate con cipolla di Tropea 4, 12 14,00
Insalata di mare 2, 4, 9, 12, 14 13,00
Insalata di calamari, zucchine e pomodori pachino 4, 12, 15 16,00
Polipo con patate e olive nere 4, 12, 14 17,00
Cocktail di Gamberi                                                                                 4,12 15,00
Baccalà mantecato con polenta 4, 5, 7, 9, 12, 15 15,00
Acciughe del Cantabrico con burrata e pan brioches 1, 4, 7 15,00
Sarde in saor 1, 4, 8, 12, 15  14,00
Antipasto caldo di mare 1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 14 19,00
(cozze alla tarantina o moscardini, tortino di salmone e squacquerone, 
capasanta e gambero con pancetta affumicata, polpo arrostito)

Gratinato misto di mare (aragostella, mazzancolla, scampo, capasanta, cozze e canolicchi gratinati) 1, 2, 4, 12, 14 28,00
Polipetti alla Luciana in umido con polenta 1, 4, 9, 12, 14, 15 16,00
Padellina di gamberi, cocco e curry 2, 4, 7, 12 16,00
Capasanta saltata al Cointreau, ananas e scaglie di mandorle  2, 4, 5, 9, 12, 14, 15 22,00
Polipo arrostito con verdurine croccanti 4, 15 19,00
Tortino di salmone e squacquerone con salsa ai gamberi° 1, 3, 4, 7 13,00

ANTIPASTI DI TERRA
Tagliere romagnolo per 2 persone (crostini, piadina, affettati e squacquerone) 1, 7, 8, 12, 15 24,00 
Tartare di manzo con nocciole piemontesi 3, 8 17,00
Carpaccio di manzo con rucola, grana e noci 7, 8 14,00
Tortino di erbette con salsa al parmigiano reggiano 1, 3, 7 13,00
Fiore di zucca ripieno di ricotta e acciughe, guanciale croccante 
e crema di funghi champignon 5, 8, 12, 14, 15 16,00
Caprese con bufala 7 13,00
Piadina squacquerone e crudo di Parma 1, 7 10,00
Piadina squacquerone e fichi caramellati 1, 7 10,00
Crostini misti (4 pz) 1, 7, 12, 15 9,50
Piadina di nostra produzione 1 1,50

Tutte le  paste sono fatte in casa nel nostro laboratorio 
e per i ripieni utilizziamo solo Parmigiano Reggiano D.O.P.

Primi DI MARE
Risotto alla marinara 2, 4, 12, 14, 15 12,00
Risotto gamberi e zucchine 2, 4, 12, 15 12,00
Strozzapreti buonissimi (cozze, vongole, gamberi, zucchine, asparagi e pomodorini) 1, 2, 3, 4, 12, 14, 15 16,00
Strozzapreti gamberi e canocchie  1, 2, 4, 9, 12, 15 18,00
Spaghetti con cozze alla tarantina 1, 4, 12, 14, 15 14,00
Spaghetti alle vongole (pavarazze) 1, 4, 12, 14 14,00

Spaghetti allo scoglio 1, 2, 4, 12, 14, 15 19,00
Chitarra con astice fresco (dal nostro acquario) 1, 2, 3, 4, 7, 12, 15 29,00
Chitarra con pesto di pistacchio,  gamberi rossi crudi e burrata 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 12, 14, 15 24,00
Paccheri con pesce spada, melanzane, basilico e scaglie di mandorla 1, 3, 4, 5, 8, 12, 15 16,00
Paccheri alla carbonara di mare (tonno, spada, gamberi, calamari, seppie, uovo e pepe) 1, 2, 3, 4, 7, 12, 14, 15 17,00
Cappellacci verdi ai crostacei, datterini gialli e rossi, burrata e olio al basilico 1, 2, 4, 12 20,00
Caramelle ripiene di crostacei, ragù bianco di branzino, pomodorini, timo 1, 2, 3, 4, 7, 12 16,00
Passatelli mare al ragù bianco di pesce 1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 15 16,00
Gnocchi gamberi e curry 1, 2, 4, 7, 12 14,00
Tagliolini al salmone 1, 3, 4, 7 12,00

Le Paelle
Paella alla Valenciana *° (mista con carne e pesce) 2, 4, 5, 9, 12, 14, 15 28,00 
Paella di solo pesce*° 2, 4, 5, 9, 12, 14, 15 28,00
 PRIMI DI TERRA
Tagliatelle al ragù 1, 3, 9, 12, 15 9,00 
Cappelletti alla “Dante Alighieri” (spugnole, pinoli, scalogno, alloro e fonduta di parmigiano)  1, 3, 5, 7, 8,  9, 12, 15 15,00
Cappelletti al ragù 1, 3, 9, 12, 15 11,00
Cappelletti con crema di tartufo, prosciutto crudo e porcini 1, 2, 3, 7, 9, 12 15,00
Cappelletti all’Oro con zafferano, pinoli ed erba cipollina 1, 3, 7, 8 14,00
Tortelli di erbette burro e salvia 1, 3, 7 11,00
Strozzapreti salsiccia e sangiovese 1, 3, 7, 12 10,00
Passatelli terra salsiccia e porcini e crema di parmigiano  1, 3, 7, 12, 15 16,00
Strozzapreti panna e speck 1, 3, 7 10,00
Gnocchi gorgonzola e noci 1, 3, 7, 8 11,00
Garganelli al pesto 1, 8, 15 9,00

SECONDI DI MARE
Rombo/orata/ branzino alla griglia o al forno (minimo 1 kg.) 1, 4  hg  6,00 
Orata/Branzino alla griglia (da porzione) 1, 4 18,00
Sogliole alla griglia 1, 4 17,00
Spiedini di gamberi argentini* (4 pezzi) 1, 2, 12 17,00
Spiedini misti di calamari, seppia e gamberi°* (4 pezzi) 1, 2, 4, 12, 14 17,00
Grigliata mista di pesce °* 1, 2, 4, 12, 14 22,00
(1/2 orata, sogliola, pesce spada, 1 spiedino di gamberi, 1 seppia, 1mazzancolla)

Grigliata mista di crostacei °* 1, 2, 4, 12, 14 45,00
(1/2 astice, 1 capasanta, 1 spiedino di gamberi, 1 scampo, 1 aragostella, 1 mazzancolla, granchio,  e pinzimonio)

Pesce spada con patate al forno 4, 12, 15 18,00
Coda di rospo alla griglia con patate al forno 1,4 18,00
Anguilla delle valli alla griglia con polenta (da 300 gr in su) 1,4 hg  7,00
Filetto di salmone all’arancio con scaglie di mandorla con verdure saltate 1, 4, 6, 8, 12 19,00
Tagliata di tonno in crosta di sesamo accompagnata da insalata 4, 11 18,00
Branzino/Orata alla mediterranea al forno con olive, patate, pomodorini, cipolla 1, 4 25,00
Fritto misto°*  1, 2, 3, 4, 5, 12, 14 18,00
Fritto di calamaretti e carciofini*  1, 3, 4, 5, 12, 14 19,00
Anelli di calamari e ciuffi fritti* 1, 3, 4, 5, 12, 14 16,00
Catalana di crostacei*° (per 2 persone) 2, 4, 5, 9, 12, 14, 15 140,00 
(1 aragosta, 2 mazzancolle, 2 scampi, 2 capesante, 1 astice, 2 spiedini di gamberi)

I TAGLIERI DI MARE
Tagliere spiedo fritto per 2 persone 1, 2, 3, 4, 12, 14 46,00
(2 spiedini seppia, 2 spiedini di calamari, 2 spiedini gamberi*, 2 capesante*, fritto misto*°, zucchine fritte)

Tagliere spiedo fritto per 3 persone 1, 2, 3, 4, 12, 14 69,00
(3 spiedini seppia, 3 spiedini di calamari, 3 spiedini gamberi*, 3 capesante*,  fritto misto*°, zucchine fritte)

Tagliere del Marinaio per 2 persone 1, 2, 3, 4, 5, 12, 14 48,00
(1branzino, 1 coda di rospo, 2 spiedini di gamberi*,  2 mazzancolle, fritto misto*°, zucchine fritte)

Tagliere del Marinaio per3 persone 1, 2, 3, 4, 5, 12, 14 72,00 
(1 branzino, 1 coda di rospo, 3 spiedini di gamberi*,  3 mazzancolle*, 1 sogliola, fritto misto*°, zucchine fritte)

SECONDI DI TERRA
PER GLI AFFAMATI

Fiorentina di Scottona (Frollatura minima 10 notti) 12, 15 hg  6,00 
Costata di Scottona (Frollatura minima 10 notti) 12,15 hg  5,50

I CLASSICI

Grigliata mista di carne 1, 6, 12, 16 20,00
(coscia di pollo, salsiccia, pancetta/costina di maiale, costata di vitello, pomodoro e polenta) 

Nodino di vitello con patate al forno - 18,00
Braciola di Mora romagnola con patate al forno 12, 15 19,00
Picanha brasiliana con salsa BBQ e patate al forno 12, 15 19,50
Castrato con pomodori e polenta alla griglia 1, 7,15 18,00
Galletto al limone grigliato con patate al forno 1, 6, 12, 14 17,00
Costine di maiale in salsa BBQ con patate al forno 1, 12, 15 16,00
Costolette d’agnello ai ferri con polenta e pomodoro 1, 6, 12, 15 21,00
Cotoletta di pollo con patate fritte* 1, 6, 12 12,00

LE TAGLIATE 

Tagliata di manzo ai funghi porcini* 12, 7, 15 27,00
Tagliata di manzo al sale grosso e rosmarino e patate al forno 12,15 20,00
Tagliata di manzo con rucola, grana e aceto balsamico 7, 12 22,00 
Tagliata di manzo al sangiovese con scalogno 1, 5, 7,8,9,12,15 22,00
Tagliata di manzo agli agrumi 1,6,12 22,00
Tagliata di pollo 12,15 14,00

I FILETTI

Filetto ai funghi porcini* 7, 12, 15 28,00 
Filetto al pepe verde 1, 7, 12 25,00
Filetto ai ferri con patate al forno 12, 15 23,00
Filetto all’aceto balsamico 7, 12, 15 25,00

I  TAGLIERI CLASSICI

Tagliere di carne per 2 persone 7, 12, 15 48,00
(costoletta d’agnello, salsiccia, braciola di vitello, costa di maiale/pancetta,  
tagliata di manzo, pomodoro, polenta, patate al forno)

Tagliere di carne per 3 persone 7, 12, 15 72,00
(costoletta d’agnello, salsiccia, braciola di vitello, costa di maiale/pancetta,  
tagliata di manzo, pomodoro, polenta, patate al forno)

CONTORNI
Radicchio e bruciatini di pancetta con aceto balsamico 15 7,00
Verdure ai ferri (melanzane, zucchine, pomodori e insalata belga) - 6,00
Pinzimonio 9 7,00
Spinaci al burro  7 6,00
Spinaci saltati aglio, olio e peperoncino 15 6,00
Verdure a vapore - 6,00
Insalata mista - 5,00
Patate al forno 15 5,00 
Patate fritte 5 5,00
Zucchine fritte 1, 3, 5 5,00
Insalata verde - 4,00

PIATTI UNICI
Maxi hamburger selezione Molinetto 1, 5, 7, 8, 11, 12 18,00
(pane, carne wagyu, bacon, caciocavallo, cipolla caramellata,
insalata e pomodoro, servito con patate dippers)

Baby burger 1, 5, 7, 8, 11, 12 12,00
(pane, carne wagyu, formaggio, e patatine fritte)

Piatto unico vegano 1, 6, 8, 10, 11 15,00
(fagottini ai broccoli, spezzatino di tofu e verdure croccanti, 
medaglione di seitan in crosta di sesamo, bruschetta di pomodorini)

Cous cous freddo di mare con verdure 1, 2, 4, 8, 9, 12, 14, 15 18,00
Cesar salad 1, 3, 7, 15 14,00
(pollo alla piastra con pan brioche, insalata, grana e salsa Caesar) 

Piatto unico tirolese 1, 7, 15 14,00
(tomino in camicia di speck, crostino, radicchio trevigiano ai ferri, patate al forno) 

Piatto unico vegetariano 1, 3, 7, 15 14,00
(tortino di squacquerone e spinaci, crostino con verdure, patate al forno, melanzane alla griglia)

Tomino ai ferri con verdure alla griglia 7 14,00
Poké Poké  4, 6, 7, 8  18,00
(Riso venere, salmone crudo, avocado, Philadelphia, edamame, semi di zucca, cetriolo, salsa poké 

Insalatona Estiva 2, 3, 4, 12 15,00
(insalata, pomodorini, gamberi, frutta fresca mista, salsa rosa) 

Insalatona Salmone e Avocado 4, 7, 8, 12 15,00
(insalata riccia, salmone affumicato D.O.C., feta, avocado, scaglie di mandorle)

DOLCI
Mascarpone 1, 3, 6, 7, 8 6,00
Dolce dello chef con zabaione e pistacchio 1, 3, 6, 7, 8, 12 7,00
Budino Margot (crema catalana rovesciata con amaretti, cioccolato e caramello)  1, 3, 6, 7 6,00
Crema catalana 3, 7 6,00
Zuppa inglese 1, 3, 7 6,00
Panna cotta al caramello / frutti di bosco 7 6,00
Cheese cake ai frutti di bosco 6, 8 6,00
Babà romagnolo con zabaione e frutti di bosco 1, 3, 7 7,00
Tortino cioccolato con cuore caldo 1, 3, 6, 7, 8 7,00
Tortino cioccolato senza glutine (vegano) 6, 8 7,00
Tortino al pistacchio cuore caldo 1, 3, 5, 7, 8, 12 7,00
Bavarese alla mandorla con salsa all’arancio 3, 7, 8, 12 6,00
Baverese alla vaniglia in salsa di fragola 3,7 6,00
Semifreddo al Grand Marnier, cioccolato e semi di papavero 3, 7, 8, 12 6,00
Semifreddo al pistacchio 3, 7, 8 6,00
Semifreddo al torrone con salsa mou 3, 7, 8 6,00
Profiteroles (3 pezzi) 1, 3, 7 6,00
Sorbetto al caffè o al limone 7 3,50
Gelato (3 gusti a scelta) 7 6,00
Yogurt soft con macedonia  7, 8 7,00
Gelato con macedonia  7, 8 7,00
Macedonia  8 6,00
Ananas - 7,00
Cocomero - 7,00

LE BEVANDE
Acqua San Bernardo      0,75 lt 3,00
Bibite in vetro piccole (Coca Cola, Fanta, Sprite, Coca Zero, ecc...)    0,33 lt 3,50 
Bibite in vetro grandi (Coca Cola e Fanta)     1,00 lt 7,00 
Vino della casa  1/4 2,50  1/2 5,00 1,00 lt 10,00 

Bar
Caffè  1,50
Caffè decaffeinato / d’orzo/ corretto  2,00
Liquori e amari  4,00
Grappe classiche  4,00
Grappe barricate  5,00 
Grappa di Amarone Bonollo  7,00

Servizio, pane e coperto  2,00
*prodotto congelato • °prodotto fresco *prodotto congelato • °prodotto fresco*prodotto congelato • °prodotto fresco


